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气调贮藏保鲜是在传统的冷藏保鲜基础上发展起来的
现代化保鲜技术，被认为是当今世界上储存水果效果
最好的贮藏方式。

水果采后有氧呼吸的特点：
分解贮藏在水果组织细胞中的糖、果酸等碳水化合物，
产生二氧化碳、水蒸气、热量和一些芳香族化合物，
这一过程中，将消耗果实机体。

正常的空气中，一般含氧气含量21%，二氧化碳0.01%，其余
为氮气和一些微量气体。水果在采摘前后都是活的有机体，其

内部进行着以呼吸作用为主导的新陈代谢活动。

历史悠久
商业气调贮藏在国外已有八十多年历史，发达国家的多种产品尤其是
苹果、梨、猕猴桃、柑橘、提子、大枣等果蔬的长期贮藏大多采用气
调贮藏保鲜。



呼吸作用越强，消耗越快，完熟期来得越早，贮藏
时间越短。影响呼吸强度有氧气、二氧化碳气和温
度。贮藏空间中氧气含量高，呼吸强度大，反之则
少。贮藏空间中二氧化碳气体含量高有抑制呼吸、
延缓果胶物质分解和叶绿素降解作用，并能抑制微
生物。

抑制真菌病害

另外，环境中一定浓度的低氧、
高二氧化碳具有抑制真菌病害的
滋生和扩展的作用。

贮藏空间温度

贮藏空间温度降低，呼吸强度减
少，反之则增加。



（1）贮藏时间长
气调贮藏综合低温（冷藏）和调
节贮藏环境气体成分两方面技术

（2）保鲜效果好
水果经长期贮藏后，仍然色泽艳
丽，果柄青绿、风味纯正、外观
丰满。

（3）贮藏损耗低
在贮藏期相同的条件下，普通冷
藏的损耗高达15%～20%，而气
调贮藏总损失不足4%。

（4）货架期长 
在相同贮藏时间的条件下，气
调贮藏的果实出库后比冷藏具
有更长的“寿命”。

（5）“绿色”贮藏
 在果品气调贮藏过程中，基本
可以抑制侵染性病害的发生，
贮藏过程中基本不用化学药物。



助力增产增收 巨大的经济效益 提高市场果蔬品质 推动产业链发展



20%

40% 气调系统
全自动多功能气调一体机

气调系统（全自动多功能气调保鲜一体机)，是集氧气脱除，二氧化碳
脱除，气体浓度分析等多功能于一体的设备，为公司自主研发，设计。

主要适用于

主要适用于中小型气调保鲜库，全自动触摸屏操作方便快捷，界面人
性化设计，现场安装简单费用低，全自动多功能气调一体机采用自动
变频变压技术，设备效率高，可根据客户要求通过云技术可实现手机，
电脑远程监控，实现自动降低库内氧气和二氧化碳，乙烯的含量，提
高氮气的含量，按要求建立某种特定的气体成份的气调环境。



果蔬降氧系统 

目前我们所运用的果蔬保鲜降氧气调系统采用先进的吸附塔设计制作工艺以及永磁变频气源系统（选
配），引进国际先进管路精密分布和吸附时间优化设计保证降氧过程中节能效果的最大化，机械式压
紧更好的保证分子筛的寿命，多组分控制结构保证超低气耗比，保鲜氮气纯度可达 99%以上，智能降
氧机运行耗电仅 0.3kw/h，是国内运行稳定使用范围广泛运行成本较低的变频果蔬降氧技术，在降氧
节能降耗等方面处于国际、国内领先水平。

气调设备气动磁阀采用原装进口、传感器采用欧洲
原装进口并拥有多项专利技术，西门子 PLC 控制系
统降氧纯度直观显示，保鲜氮气纯度及气量灵活可
调，气调产品节能可靠、工艺成熟检测控制精度高，
自动化运行稳定，可自动循环降氧并做到准确控制。
全套降氧系统采用库内正压开环置换降氧方式库体
始终处于正压安全的运行更好的保证气调库体长时
间使用的密封性。



 果蔬二氧化碳脱除机

在果蔬储藏过程中，由于果蔬进行呼吸作用,会使
储藏环境中的二氧化碳含量升高，适量的二氧化
碳对果蔬有保护作用，但若二氧化碳浓度过高时，
会导致果蔬二氧化碳中毒，会产生一系列的不良
症状，导致果蔬变质腐烂，造成损失。我公司的
二氧化碳脱除机能自动快速的将二氧化碳浓度降
至参数要求的最佳范围之内。采用气调设备专用
活性炭，二氧化碳吸附效率高，再生快，使用寿
命长的特点。

区别：

普通活性炭不吸附二氧化碳，或者吸
附微量的二氧化碳。

产品特点：

1、吸附转换期间不向库内增加氧气，带氧
量几乎为零，这是其他设备无法比拟的。
2、能耗低，噪音低，使用寿命长，节约储
藏成本。



产品介绍：

自动循环检测控制系统工作目的是检查测量气调库中 O2 气和CO2 的百分
比含量，自动/手动开启、关闭库房采样阀门。并根据采样结果自动/手动来
控制库房降氧阀门或脱除机阀门的开启和关闭。氧和二氧化碳传感器不需要
标准气校准，普通大气即可，使用方便。采用欧洲进口新一代高性能氧和二
氧化碳传感器，减少或没有零位漂移，使用空气作为标校气源，实现传感器
一键式在线标校；采用专业工业控制软件，提高测量和控制精度，提高系统
可靠性，大屏幕触摸显示屏操作灵活，可在线打印保留果蔬每间气调库存储
数据（可选装远程手机 APP 模块），每台设备最多可检测控制 20 间库内
气体参数。



贵金属钯铂催化剂,催化的高
转换率，性能高。

产品特点：

乙烯脱除机
乙烯是果蔬在成熟和后熟过程中自身产生并释放出来
的一种气体，是一种促进呼吸，加快成熟的植物激素，
对采摘后储藏的果蔬有催熟作用，对乙烯敏感的果蔬
储藏当中，应将乙烯去除。我公司生产的催化反应式
乙烯脱除机，是目前除乙烯最有效的方法。



气调专用臭氧灭菌消毒机

（1）、采用电子工频震荡原理，在发生器内形成高压电晕与
空气电解产生出臭氧及负离子，利用风机将臭氧及负离子吹出，
从而实现果蔬保鲜的目的。
（2）、控制方式有手动、微电脑时控控制，本机设计独特、
维护简单、耐高湿、耐低温，是果蔬气调储藏行业的最佳选择。

产品介绍：

特点：、杀菌、除乙烯、保湿。
在工业中解决了冷库长期贮藏引起的各种问题，如早熟、变质病原菌的
产生、失水等问题即使在普通冷藏条件下7-8个月仍可保持水果的品质、
新鲜度及环境的清洁。臭氧的分子式为O3，具有氧化性，杀菌能力比氯
强，O3极易分解：O3 →O2 + O其分解产物O不稳定且是环境清新剂。

臭氧的作用：



1、臭氧抑制果蔬呼吸强度，
减少养分消耗。

2、臭氧的产生一般都伴有负离子发生，两者共同作
用时，会促使果实新陈代谢的活性明显下降，减少水
分散失和营养物质的消耗，保持果实的新鲜度和风味。

臭氧被世界认为是绿色无公害产品：

3、降解消除乙烯等有害气体，形成
霉菌等微生物抑制剂。

4、臭氧是强氧化剂，可降解处理果蔬表面的有机氧、有机磷等农药残留，在果蔬储
藏库内，用臭氧处理可消除果蔬呼吸所释放出的乙烯（催熟剂）、乙醛、乙醇等有
害气体，从而降低果实的呼吸作用，臭氧与乙烯发生化学反应过程中的中间氧化物
还是霉菌等微生物的有效抑制剂。

6、果蔬的腐烂一般是由于微生物细菌侵蚀所致。利
用臭氧的强力杀菌能力，对绿霉菌、芽孢、青霉素、
杆菌的消灭以及黑色蒂腐病、软腐病等的根除。

5、抑制杀灭病菌，防止腐烂生霉。



220V 
仪器自带一充电电池直接测量，可长
时间脱离电源使用，也可使用为仪器
配置的外接交流 220V 整流电源，配
套适用于 3 间以内的小型气调库。

便携式氧和二氧碳检测仪

测试仪主要应用于果蔬气调保鲜库、室内、大棚等密闭空间内的氧及
二氧化碳气体含量的测定，该测试仪选用国际著名厂商产品部件，采

用数字显示增加通讯接口检测数据可以上传（选装），具有读数直
观、精度高、稳定性好、反应速度快等优点。

读数直观、精度高
稳定性好、反应速度快



库房内保温材料和地
面的干燥 01
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制冷设备结霜后
冲霜带走水分

果蔬运输过程中
果蔬表皮风干

04

05

06

果品内部水分子向外
补部空气的传递

果蔬自身的呼吸作用

贮存环境的水汽蒸发

07 包装材料为吸湿材料

果蔬的储存中过于干燥的环境对储存货物影响很大，直接影响产品的口感与价值。库房的干燥主要由以下几个因素导致：



气调库专用超声波加湿器

气调冷库以及使用制冷设备从事保鲜的行业，在藏贮生产中由于果蔬产品含有大量的水分，在制冷过
程中蒸发器结霜和入库时库房的低湿度，使库内湿度严重不足，相对干燥的空气便会从贮存的果蔬中
吸收水分，在蒸发器风机的作用下加速导致果蔬水分的大量蒸发，从而增加了果蔬藏贮损耗，破坏了
果蔬的新鲜度，缩短了藏贮期，所以库房的相对湿度必须控制在 80 ～ 95 ％RH 之间，才能保证果蔬
的贮藏质量。
气调库超声波加湿器专门为气调冷库设计，防潮风机全密封工作运行，加湿时不影响库内的压力和气
体成分。湿度传感器感应控制显示，一目了然湿度数值，便于用户准确操作。



配置高性能欧洲气动阀（可选），自动打开/关闭控
制降氧机或二氧化碳脱除机控制管路阀门，实现无人
值守自动运行操作系统。

库气调节站为气调库的配套设备，它将若干库房
的管路汇集于一处，使之与我公司生产的果蔬降
氧机、二氧化碳脱除机、乙烯脱除机设备相连，
便于用户使用统一管理，外形美观调节站可大大
减少现场施工的时间及复杂度，更好的保证阀门

组间的良好气密性。



气调库用气调袋平衡库内压力，本公司的气调袋有 2～10m³ 
的不同规格。气调袋采用质地柔软、不透气又不易老化的材
料制成。当库温发生变化时库气受热膨胀使气调袋充气；库
气遇冷收缩气调袋向库内放气。

规格： 2～10m³ 



专用气密胶、无纺布

气调库气密胶专为气调库设计生产的库板缝隙的封堵产品，本
产品采用最新型环保材料，研制了新一代气密胶。气密胶固化
后能形成一种胶状的弹性生体，具有优异的拉伸强度，延伸性
及不透水性,具有防潮防水防霉耐低温拉伸能力强附着能力好
无气泡等特性,施工时需配合无纺布使用，大幅度提高气调库
房的密闭性能。



气调库专用密封门

气密性是气调库建造区别于普通冷库的主
要特点之一，一般普通冷库门达不到气密
要求，并且气调库门是整个气调库房中密
封性重要的薄弱点。气调库专用密封门保
温采用聚胺酯整体发泡，框架为全玻璃钢
制造，外包采用不锈钢板、彩钢板等，表
面配置双层钢化玻璃活动小门，便于随时
拿取样品观察果蔬存储质量。

轨道采用直走落沉形式，使门扇启闭更
轻巧灵活，气密条采用包抗压，高弹性，
耐低温及抗腐蚀的特制优质密封条，总
体上更具有科学性及国际先进性，是目
前较理想的气调库配套库门。

标准尺寸：

一般标准气调门设计尺寸为宽 1.8 
米，高度为 2.6 米，厚度为 
10 公分。





THANKS

咨询热线：

137-0521-9103

400-669-0516


